
  

  

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 Lundi 3 avril Mardi 4 avril    Jeudi 6 avril    Vendredi 7 avril   

1 

Potage Vert Prés 
Céleri 

Potage aux patates 
douces 
Céleri 

Potage aux céleris 
verts 
Céleri 

Potage aux poivrons 
rouges 
Céleri 

Les pennes à la bolognaise  
Fromage râpé 

 
Le carré de porc à 

l’origan 
Macédoine légumes 

Frites 
 

L’émincé de volaille 
sauce aigre douce 

Wok de carotte et soja 
Riz 

 

Le waterzooï de filet 
de colin 

Julienne de légumes 
Pomme nature 

Gluten, lactose, porc Gluten, lactose, œuf Soja Poisson, lactose 

Brownies  Danette duo  Fruit de saison Buffet desserts 

 Lundi 10 avril  Mardi 11 avril  Jeudi 13 avril  Vendredi 14 avril  

2 

 
Potage aux tomates 

Céleri 

Potage aux betteraves 
rouges  
Céleri  

Potage aux brocolis 
Céleri 

 Congé  

 La saucisse de 
campagne  

Sauce barbecue 
Compote de pomme 

Frites  

 
Le pavé de dinde 

sauce romarin 
Poêlée de légumes 

Riz  
 

 

 Le parmentier de 
saumon aux épinards 

 Gluten, lactose, œufs, porc Gluten, céleri Poisson, lactose 

 
Fromage blanc aux 

fruits  
Fruit de saison Buffet desserts 

 Lundi 17 avril  Mardi 18 avril   Jeudi 20 avril  Vendredi 21 avril  

3 
Potage Andalous 

Céleri  
Potage aux oignons  

Céleri  
Potage aux poireaux 

Céleri  
Potage aux cerfeuils 

Céleri  

Les pennes aux brocolis à 
la crème 

Fromage râpé 

Le vol au vent de 
volaille de plein air 

et champignons 
Frites  

 Les noisettes de porc 
à la Portugaise 

Riz 

 La lasagne de lieu aux 
petits légumes 

Gluten, lactose  Gluten, lactose  Porc, céleri  
Poisson, lactose, gluten, 

céleri 

Carré confiture Crème dessert praliné Fruit de saison Buffet desserts 

 Lundi 24 avril  Mardi 25 avril   Jeudi 27 avril   Vendredi 28 avril   

4 
 

Potage Vert Prés  
Céleri  

Potage au panais 
Céleri  

Potage aux choux 
romanesco  

Céleri  

Potage aux haricots 
Céleri  

 Les pennes à la Bolognaise 
Fromage râpé 

Le steak Ardennais 
 Jus de viande 

Gratin de choux fleur 
Frites  

 Les carbonnades de 
bœuf à la flamande 
Carotte au beurre 

Pomme nature 

 
Le cabillaud sur un lit 

de poireaux 
Pomme purée 

  
Gluten, lactose, porc Gluten, lactose, porc Gluten, lactose  Poisson, lactose 

Mini cake aux pépites de 
chocolat  

Riz au lait caramel Fruit de saison Buffet desserts 

Semaine 1 Soupe Repas Entourez un seul choix 

Lundi 03/04   Dago : Jambon/Fromage – Thon  

Mardi 04/04   Dago : Jambon/Fromage – Thon 

Jeudi 06/04   Dago : Jambon/Fromage – Thon 

Vendredi 07/04   Bolo – Jambon/crème 

 X 0, 50 € X 5 € X 3 € 

Semaine 2 Soupe Repas  

Lundi 10/04 Congé  

Mardi 11/04   Dago : Jambon/Fromage – Thon 

Jeudi 13/04    Dago : Jambon/Fromage – Thon 

Vendredi 14/04   Bolo – Jambon/crème 

 X 0, 50 € X 5 € X 3 € 

Semaine 3 Soupe Repas  

Lundi 17/04   Dago : Jambon/Fromage – Thon  

Mardi 18/04   Dago : Jambon/Fromage – Thon 

Jeudi 20/04   Dago : Jambon/Fromage – Thon 

Vendredi 21/04   Bolo – Jambon/crème 

 X 0, 50 € X 5 € X 3 € 

Semaine 4 Soupe Repas  

Lundi 24/04   Dago : Jambon/Fromage – Thon  

Mardi 25/04   Dago : Jambon/Fromage – Thon 

Jeudi 27/04   Dago : Jambon/Fromage – Thon 

Vendredi 28/04   Bolo – Jambon/crème 

 X 0, 50 € X 5 € X 3 € 

Réservation Avril Primaire 
Le décret gratuité de la communauté française nous impose la facturation pour tous. Les repas 

seront facturés chaque mois. Votre enfant est absent : nous vous demandons de décommander le 

repas en téléphonant au 081 62 79 20 avant 10h. Les repas non décommandés seront facturés.  

Pour éviter tout problème de quantités, nous accepterons les réservations jusqu’au vendredi 9 h 00. 

Les commandes passées par la suite ne seront plus prises en compte. La commande étant passée 

auprès de notre traiteur le vendredi à 10 h, il n’est plus possible de modifier les chiffres par après.  

Nom : ………………………………………. 
Prénom : ………………………………….. 
Classe : ……… 


