MENU OCTOBRI

Lundi 3 octobre

Potage Andalous ‘“
Céleri

Mardi 4 octobre

Potage au cresson
Céleri

Jeudi 6 octobre

Potage aux céleris verts
Céleri

C 2022

Vendredi 7 octobre

Potage aux scaroles
Céleri

Les pennes aux brocolis a la
creme
Fromage rapé

Les boulettes de porc Grand-
Mere a la sauce tomate

Pomme frite ou dés de
pommes de terre rissolés

L’émincé de volaille Sambre
et Meuse

Haricot vert a I’échalote
Riz

Le burger de saumon sauce
citron

Salade verte
Pomme purée

Gluten, lactose

Gluten, lactose, porc, ceufs

Soja

Poisson, lactose, oignon, céleri

Frangipane

Flan au caramel

Fruit de saison

Buffet desserts

Lundi 10 octobre

Potage Vert Prés
Céleri

Mardi 11 octobre

Potage aux panais
Céleri

Jeudi 13 octobre

Potage aux champignons
Céleri

Vendredi 14 octobre

Potage au céleri rave
Céleri

Les pennes a la Bolognaise
Fromage rapé

Le blanc de poulet au jus de
viande
Macédoine de légume

Pomme frite ou dés de
pomme de terre rissolés

Le mijoté de porcelet aux
lardons

Carottes et thym
Pomme nature

Le dos de colin a la sauce
citron

Choux romanesco
Pomme purée

Gluten, lactose, porc

Gluten, lactose, ceufs

Lactose, porc

Poisson, lactose

Brownies

Danette duo

Fruit de saison

Buffet desserts

Lundi 17 octobre

Potage aux haricots beurre
Céleri

Mardi 18 octobre

Potage au potiron
Céleri

Jeudi 20 octobre

Potage aux fines herbes
Céleri

Vendredi 21 octobre

Potage aux fenouils
Céleri

Les pennes a I'émincé de
volaille et fromage frais aux
fines herbes

Le carré de porc a I'origan
Macédoine de légumes

Pomme frite ou dés de
pomme de terre rissolés

Le poulet Basquaise
Riz

Le filet de cabillaud au beurre

Salade de tomates
Pomme purée

Gluten, lactose

Gluten, lactose, ceuf

Céleri

Poisson, lactose

Spéculoos

Fromage blanc aux fruits

Fruit de saison

Buffet desserts
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